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vds vzdéld v gastronomii

KDYZ SE V RESTAURACI OBJEVI ZDENEK POHLREICH, POSTRACH
CESKYCH GASTRONOMICKYCH NEDUHU, ZTUHNE NEJEDNOMU
KUCHARI KREV V. ZILACH. V BRNENSKE RESTAURACI LA STRADA

ALE HVEZDU PORADU ANO, SEFE PRIVITAJI V LEDNU S OTEVRENOU
NARUCI. POVEDE TU KUCHARSKOU SHOW, KTERA ZAHAJI KURZY PRO

DALSI VzZD Af \/ OBLASTI STRAVOVANI SPOLECNOSTI LIANA.

84




isté si vybavite ne§vary Ceskych restau-
J raci. Spatny servis, nekvalitni suroviny,

neprofesionalita, zastaralé postupy, zazi-
té ze stfedni koly. Nedostatky objevite i tam,
kde by na kvalitni stravovini méli dbat nejvice
— ve $koldch, v nemocnicich a zafizenich pro
seniory. Velmi problematické mohou byt také
restaurace provozované neprofesiondly, ktefi
se v gastronomii neorientuji. Pravé proto pfi-
chézi vzdélavaci spole¢nost Liana se vzdéld-
vacim projektem, ktery pomuze pracovnikiim

stravovacich zafizeni v dal§im vzdélavani. Cely
projekt odstartuje Zdenék Pohlreich, ktery 23.
ledna zavitd do restaurace La Strada a ve své

show kuchafum poradi, jak lépe pfipravovat
Ceské i mezindrodni speciality.

VZDELAVANI E-LEARNINGEM

Pohlreichova kuchatskd show odstartuje vzdeé-
lavaci projekt spole¢nosti Liana zaméfeny
na kuchafe a pracovniky stravovacich zafizeni.
Od ledna do dubna 2012 si zdjemci mohou diky
e-learningovému kurzu doplnit znalosti a nacer-
pat inspiraci. Plusem e-learningu je to, Ze se lze
vzdélavat v dobé, kdy vim to vyhovuje. Moduly
se zaméfi na stravovini v nemocnicich, ovliv-
néni onemocnéni vyZivou, Ucastnici se dozvédi
o specifikich stravovani ve $kolnich jidelnach.
Nebude chybét modul o vyzivé déti, mlddeze
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a seniortl. Zajimavym tématem budou jisté nové
trendy v pipravé ndrodnich a mezindrodnich
jidel. V- modulech najdete i vafeni pro celiaky
s bezlepkovou dietou.

LA STRADA MYSLi NA CELIAKY

Na celiaky nezapominaji tfeba v restauraci La
Strada, ktera hosti kuchafskou show se Zden-
kem Pohlreichem. Jako jedini v Brné vim upe-
Cou pizzu z bezlepkového tésta, nabizi i bezlep-
kové téstoviny. I nékterd dalsi jidla umi pfipravit
v bezlepkové pravé. Majitel restaurace Vladi-
mir Pilensky patii totiz mezi vzdcné vyjimky
mezi neprofesiondly v gastronomii, zaméstnan-
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ce neustile vzdélava a sim sbird nové informace
iinspiraci u nds i v zahranici. I jeho zaméstnan-
ci se tak workshopu se Zdetikem Pohlreichem
i nasledného kurzu zacéastni.

LIANA®.

@ neziskova spole¢nost @

Projekt: Rozvoj dalsiho vzdélivini v oblasti
stravovani (CZ.1.07/3.2.04/02.0068)
Financovino z fondu EU vyzvy Jihomorav-
ského kraje v oblasti Podpora nabidky dalsiho
vzdélavani 7.3.2

www.liana-vzdelavani.cz
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

86

POHLREICH | PRO VEREJNOST
Po dni pro gastronomické profesiondly si
Zdenék Pohlreich vyhradi vecer 23. ledna
v La Strada ¢as na kuchatskou show pro
»obycejné“ jedliky. Chcete ochutnat jeho
menu, vidét, jak jej pfipravuje, a pfiudit se
kulinafskym trikim? Pro vice informaci
sledujte strinky www.lastrada-brno.cz.




